P 01' d QGS " Mlinesire / Soups

o Crome de JGUMES QUY CHOREONS +vvvvvvvvvrevevssereesessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssssssssssnssssns 12
Crema di verdura con crostini / Cream of vegetables with crotons
S0Upe 0 L' OIGHOR GHALIGE. ........oveeveeerrriieriitie et 13
Zuppa di cipolle gratinata / French onion soup
() MineStOne 6 000 GOROVESE ...vvvvvvvvevrirverarirnrvireviieeeisesiiee i ssiss s ssssssens 16

Minestrone alla Genovese / Vegetables soup Genovese style

Soupe de poissong de 10che & 00 ROUIE ..........veverererereireiirerieeie st 17
Passato di zuppa di pesce di scoglio / Rock fish soup with « rouille sauce »

EQPS—d,(BUVI’C " Primi piatti / Hors d'ezuvre

() Taramocalota (Venitable tECEHE GROCAUE) - --vvvrreerrerserrressmerressresresssseeresseesesssssesessssesessons 16
Taramosalata (ricetta originale greca) / Taramosalata (Greek recipe)

Cocktail de crevettes 10808 8UCE CAYPIO -...vvvvvvvvemrererirrrireriiericietire e 18
Cocktail di gamberi in salsa rosa / Prawn cocktail Calypso sauce

Sambon de Patime (Son DAREIE) ......eovveereerrerreeereeeeiessiiesseiesseessesssssssssessssessssessssesssssssens 21

Prosciutto crudo di Parma / Parma ham

Jartare au deux saumons, créme d aneth et pousses de jeunes salades............vvvevveerivrienniinncns 20

Tartara di salmone fresco e affumicato con crema all’aneto e insalatina
Raw and smoked salmon tartar with dill cream and salad

Soumon fumé 66088aI8 & BUMIS..........cvuvvrerrriieieieieieie e 28
Salmone affumicato scozzese e « blinis » / Scottish smoked salmon & pancakes
Foie gras frais de canarnd cuit o §'ancienne & eg petites bHIOCKES ........cvvevvvrevrevrrrererereriiaens 30
« Foie gras » d’anatra e piccole brioche / Duck "foie gras" & small buns
Caviar & blinis (POt de B0 ) vvvrevverererreirerireeriseeeiseeessse it 230
Caviale e blinis (30g) / Caviar & pancakes (30 g).

- O -
Cassolette d’escargots de BOULGOGE JOIESHBIE ...........vvrevrererrererrrieierrerirtireriesisieseieiesise e 16
Lumache di Borgogna con salsa ai funghi / Burgundy snails pot with mushroom sauce
CHOUECIMORSIOUI ... 15
Croque-Monsieur / Toasted ham & cheese sandwich

-Q -
Carpaceio de boouf, pommes fiites 0w SOUAAL. .....rvvvrevvrrnreerrriinreiserriissressssie s ssesanes 22

Carpaccio di carne con patatine fritte o insalata / Carpaccio (thin slices of raw beef fillet)

Steak tartarne, POMIMES EEES. ..........cvvuevrerererirerieirerirerintietie et sisessseasesienen 23
Bistecca alla Tartara con patatine fritte / Steak tartare, french fried potatoes



§alades— Insalate / Salads

* Meselun au ROGUEFOIE & PIGRORS. ....ovovvriririiiiiiiicii e

Insalata al « Roquefort » / Salad with blue cheese sauce

Salade « Césan » aux crevettes roses fagon Café de Patis............covvevvvereeriniiencireiieiiaee,

insalata caesar ai gamberetti / Caesar salad with prawns

(*) Salade nigoige (laitue, tomates. céleri, poivions, concombres, thon, anchois, couf dut, 06es) vvevvevrirsrevrissriiisiiinnan

Insalata Nizzarda (lattuga, pomodori, sedano, peperoni, cetrioli, tonno, acciughe, uovo sodo, olive)
« Salade nicoise » (lettuce, tomatoes, celery, green pepper, tuna, cucumber, anchovies, hard boiled egg, olives)

Salade de tomates, moggatella & fines tranches de bresaolar ..............c..cvvveieevniveiicieiiannn.
Insalata di pomodoro & mozzarella con Bresaola / Salad with tomatoes & mozzarella and Bresaola

(*) Salade du Cheé (ﬂaitue, poulet, jambon, langue, gruydre, ceuf dut, tomates, O0VS). vevvrersrrersreersreeririeririerineenane

Insalata speciale dello Chef (lattuga, pollo, prosciutto, lingua, groviera, uovo sodo,pomodori, olive)
Chef’s special salad (lettuce, chicken, ham, tongue, cheese hard boiled egg, tomatoes, olives)

P ates ~ Paste / Pasta

© () SpaGREt NAPOBEAUE -..--vvveeverererrerirriereiseiisseeesse sttt

Spaghetti alla Napoletana / Spaghetti Napolitana

(") Petne @ ' ARADDIALA ....vvevvevveveververeiee e e

Penne all’Arrabbiata / Penne « Arrabbiata » style

BPAGREEEL TBOIOGRISE. -+ verrvrrrernrereiiseis e sissssssse st

Spaghetti alla Bolognese / Spaghetti Bolognese

Dhenette fraiches a la créme & Qu SAUMOR JUME............cvvvenivuiieiiiiiieiee e
Trenette fresche alla panna e salmone affumicato / Fresh Trenette with cream & smoked salmon

Lagagne de 6gumes au COUlIS de LOMALES .......vvvveervererriereriesersesssssissssssssssss st sss s
Lasagne di verdura con fonduta di pomodori freschi / Lasagne of vegetables with tomato sauce

Les Classiques — iciassit/ e classies

* . . Fd
() Demi-coquelet Gille QUL QROMALES ......cvvvvevrverrervirnerisreriireeeiiseseiseevisesesisseesisssesissessinns
Mezzo galletto ai ferri alle erbe aromatiche / Grilled half chicken with herbs

Bsealope panée & pommes fites ou spaghetti RAPOTEAING ..........vvevvrererrerereirrerierirerieeierirenrees

Scaloppina di vitello impanata e patate fritte / Sauteed veal escalope with fried potatoes

F0ie de UeaU 0 §'ANGIAISE. .....eovrvveeerirririiei ettt
Fegato di vitello all'inglese / Calf’s liver with bacon
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Les Plats «Canailley

J piatlfi canaille / Typical Brasserie dishes

Andouillette de Troyes 0u fOut & POMIMES FES .vvvvvvvrerernrrrrerirerrirerisseerisserisersieesissessennes

Salciccia di trippa con patatine fritte / Baked « Andouillette » (tripe sausage) & French fried potatoes

Cunty de volaille fermidre i §'indienne, tig MAARAS. .....ovvvmervermcrrircricriirecrineriireceiecriesiinece,

Curry di pollo all'indiana e riso Madras / Indian chicken curry, Madras style rice

ite de veau tivde sauce Gribiche & POMMES VOPLUL ............eeevververeieiiieiiieiiiciiseseeiseinies

Testina lessata di vitello, salsa Gribiche e patate al vapore / Poached calf's head,Gribiche sauce & steamed potatoes

Daube de boeuf provencale aux pates ratehes...........ccovviviiiiiiiiiiiiis

Spezzatino di bue alla Provenzale con pasta fresca / Beef stew Provencale style & fresh pasta

Viandes Gl’illées " Carni alla griglia / Grilled meat

FHomburger steak (0u er SARAWICR) ...vvvvvevvvvrrerivrrrrrissesss i

Hamburger / Hamburger steak (or sandwish)

Faux-filet Maitte d/TIIEL ......c.vveererrrririeiiiireiee et

Sotto-filetto ai ferri « Maitre d’Hotel » / Sirloin steak « Maitre d’Hotel ».

() Paillond de veau GIODE ...........cvererverreereerreireeisseiieeiiss et

Paillard di vitello alla griglia / Plain grilled veal steak

() Cotes d’ agneau qridloes QUett PUE vvvvvvvvvvvevveveeeeermmsmsssssssssssssssseesesssssssessssssssssssss s

Braciole d’agnello alla griglia con erbe aromatiche / Grilled lamb cutlets « Vert Pré »

() Fiet de beeuf gridle aux herbes, SAUCE DEAIRAISE ..........vvvverererrreireriieeeireriieerine e

Filetto di manzo ai ferri alle erbe aromatiche, salsa « Béarnaise » / Grilled fillet steak with herbs « béarnaise sauce »

Fillet de DOBUY SAUE QU POWHE ........vvveeervreriirieieie et

Filetto di manzo saltato al pepe / Pan-fried fillet steak with pepper sauce

() Cote de boeuf gridlse (I PerS.). .. veerverreerrerreereeesseiiseiissess s esssissess st ssnsssneens

Fiorentina di manzo ai ferri (1 pers.) / Grilled rib of beef (1 pers.)

Youtes nos grillades sont garnies de pommes frites ou salade verte
Tutte le nostre grigliate sono accompagnate da patatine fritte o insalata
All our grilled meat are served with French fried potatoes or salad

Changement de gammiture : 2 €

Cambio di contorno : 2 €/ Other vegetables : 2 €

Toutes nos viandes sont de provenances francaises o uCE
Tutte le nostre carni sono d’origine francese o UE / All our meats are French or UE products
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PQiSSQnS " Pesce / Fish

* scalope de saumon poélé a 0 oseille, tagliatelle fraiches (Ecosse) ......cvviviieieniiiiniiiiiiann,

Scaloppina di salmone in padella profumata all’acetosella, tagliatelle fresche
Sauteed salmon slice with sorrel sauce & fresh tagliatelle

Brochette de gambas a la plancha, tig gree (Guatemala / Madagascar)...........ocvecvcevveriecieunieinnne,

Spiedino di gamberi alla piastra & riso / Gambas kebab with Tartare sauce

Loup de la Méditerranse grills au §onouil (France)............oceeevevveneverevererereriniiseiniisereneieenes

Branzino del Mediterraneo ai ferri con finocchi / Grilled mediterranean sea bass with fennel

Sole entiéne petit bateau Meuniére ou pochée ou grillée (France)..........ccwevveeveieriirereieniirernen.

Sogliola alla mugnaia o lessata o alla griglia / Meuniére or grilled or poached sole (fish)

FHomard canadien qrills, sauce dioble (6 PAE) ..v..ovvermrermreererereerireriisei e

Astice alla griglia, salsa alla diavola (a parte) / Grilled lobster and devil sauce (on the side)

Légumes ~ Verdure / Vegetables

. .
CaOE QUICRY......eoervev ettt

Carote Vichy / Vichy style carrots

Pommeg putbe (0 1ecette HAAHOMMELNE) .........vcvorvvererrrrvrssrsrissssssissssssisesssssss s ssssssssnesens

Purea di patate / Mashed potatoes (the original recipe)

(") Epinards en DHORCRES GU DEULIE ....vvvvveerveerirriiriisies e
Spinaci al burro / Buttered spinashes

ROEAEOULLIE NIEOISE v vveververrvrrisrerisssisesis sttt ss e

Peperonata nizzarda / Ratatouille Nigoise

() Bouquetitre de f6gumes & §'ARGIAISE .......ovvermeevermrrirrerrineeriieesiiseeeiseeeiisessiesesiseseions

Misto di verdura / Selection of steamed vegetables

IZI’ Qmagzs ~ Formaggi / Cheese

(") Faigeelle de fromage blanc a 0o CHEME JROTCRE ....vvvvvnvveererereriireieri e

Formaggio fresco magro / White cheese with fresh cream

Assiette de HHOMAGES ARFUES ... .vvvvvvererrererriirrire ettt

Assortimento di formaggi / Selection of cheese

(*) Si vous souhaitez composer un « menu allégé »
choisissez parmi les plats marqués d’un astérisque (servis sans beurre et sans sauce)

* Bénéficie de la baisse de la TVA / Beneficia del ribasso dell'lVA / Benefit of the decrease of the VAT

T.V.A & service (15 %) inclus
I.V.A e servizio (15 %) inclusi / V.A.T & service charge (15 %) included



